
Makkara

1. Paljonko suomalainen keskimäärin syö vuodessa 
makkaraa?

a) noin 15 kiloa

b) noin 25 kiloa

c) noin 35 kiloa
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Makkara

2. Mikä on Suomen suosituinta makkaraa?

a) lenkkimakkara

b) nakit

c) grillimakkara
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Makkara

3. Mistä aineista Savossa on valmistettu kakaramakkaraa?

a) jauhoista ja ryynipuurosta

b) teurasjätteestä ja perunasta

c) verestä ja ohrasta
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Makkara

4. Kun ostat nakkikioskilta porilaisen, mitä saat?

a) sämpylän, jonka välissä on nakki

b) kaksi paahtoleipää, joiden välissä paksu sipulimakkara siivu

c) lihapiirakan, jonka välissä on paistettu kananmuna
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Makkara

5. Miksi Suomimakkaraa kutsuttiin mm. hampparin 
käyräksi?

a) se oli valmistettu ruhon edullisimmista osista

b) makkaran valmistajat olivat huonosti palkattuja

c) se oli valmistettu huonoista raaka-aineista
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Makkara

6. Mitkä väittämät ON totta?

a) siskonmakkaran nimi tulee ruotsista ”siskonkorv”

b) teemakkaran nimi viittaa sen ainesosana käytettyyn teehen

c) lauantaimakkaran nimi viittaa siihen, että kerran viikossa 
työläisillä oli varaa kalliimpaan herkkuun
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Makkara

7. Selitä seuraavat asiat

a) katsoa kuin halpaa makkaraa

b) laukkamakkara

c) sukat makkaralla

d) rusinamakkara
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Makkara

8. Mitä aineksia tarvitaan ryynimakkaran teossa?
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Bonuskysymys

Mikä on oma makkarasuosikkisi ja miksi?
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Vastaukset

1. B) noin 25 kiloa

2. C) Suomessa syödään kesäisin yli 21 miljoonaa kiloa 
grillimakkaraa. 

3. A) jauhoista ja ryynipuurosta

4. B) kaksi paahtoleipää, joiden välissä paksu sipulimakkara 
siivu

5. A) Suomimakkara oli valmistettu ruhon edullisimmista osista. 
Se sisältää mm. naudan- ja sianlihaa, kamaraa, 
perunajauhoja, naudan- ja siansydäntä, munuaista ja vettä.
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Vastaukset

6. a) siskonmakkaran nimi tulee ruotsista ”siskonkorv” c) 
lauantaimakkaran nimi viittaa siihen, että kerran viikossa työläisillä oli 
varaa kalliimpaan herkkuun.

7. a) sanontaa käytetään, kun joku tai jokin on sanojan mielestä ala-
arvoista tai väheksyttävää. b)  laukkamakkara on länsisuomen alueen 
makkara, jonka raaka-aineita ovat sianliha ja sipuli yhdessä ryynien 
tai perunoiden kanssa. c) kun sukat ovat liian isot, ne voivat kasautua 
jalkoihin ”makkaroiksi”. d) rusinamakkaraan tulee maksaa, ryynejä, 
siirappia ja rusinoita eli maksalaatikkoa suolessa.

8. Ryynimakkaran valmistukseen käytetään sianlihaa, vettä, 
ohrasuurimoja, perunajauhoa, mausteita ja verta.
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